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GMPs Industria Alimentaria (8h)

(Good Manufacturing Practice - Buenas Practicas de Manufactura)

Objetivos

v' Las GMPs constituyen el factor que asegura que los productos se fabriquen de manera
uniforme y controlada, de acuerdo con las normas de calidad adecuadas al uso que se
pretende dar a los productos y conforme a las condiciones exigidas para su comercializacion.

El objetivo de las GMPs es garantizar la calidad de los productos.

Duracion: 8 horas online con una duracion de 1 mes en plataforma
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